Richtey L5

HANDWERKSQUALITAT AUS DER LAUSITZ

: [HRE
KANINCHEN FRISCH AUS BEELITZ BESTELLUNG
Kaninchen mit Kopf & Leber (ca. 1,2-1,6 kg) 1399 €/kq 5 s Stk
Kaninchenkeulen (2er-Pck., ca. 220 g pro Stk.) 1999€/kg . Pck.
Kaninchenrollbraten (leicht vorgewiirzt, ca. 600 g) 1999%/kg o= - Stk
Kaninchenlaufchen (2er-Pck., Stk. ca. 175 g) 10,99 €/kg —— _ Pck.
Kaninchenleber (Pck. ca. 250 g) 1299¢/ka. ~ — = Pck
KALBFLEISCH FRrISCH AUS DEUTSCHLAND ;
Kalbsschnitzel aus der Keule (ca. 140g) 2289€/kg . Stk
Kalbsrollbraten aus der Oberschale (ca. 0,8-1 kg) 16:39%/kg. -~ Stki
Kalbsrollbraten a. d. Haxe gef. mit Schweinefilet (ca. 1 kg) 19,99€/kg __ Stk.
LAMMPFLEISCH FRISCH AUS DER OBERLAUSITZ
Lammkeulenbraten (Stk. ca. 0,8-1 kg) 20:99€ kg 2% i Stle
Lammschulterbraten mit Knochen (Stk. ca. 1 kg) A9 TIE/KG e SEK
Lammrollbraten aus der Schulter (Stk. ca. 800 g) 19,99 €/kg o2 = -5 Stk
Lammrollbraten a. d. Brust gef. mit Lammhals (Stk. ca. 1 kg) 19,99 €/kg Stk
Lammkotelett (Stk. ca. 50 g) 2319:€/kg e i i Stk
Lammriicken spezial, mit Filet (Stk. ca. 1-1,2 kg) =2 T IA.99 €/kg - et K.
Lammhaxen (Stk. ca. 130-150g) 1599€/kg Stk
FORELLE Aus DER OBERLAUSITZER HEIDE- & TEICHLANDSCHAFT = .

Stk.- ==

schlachtfrisch (Stk. ca. 400-600g) * - = 10,99 €/kg

Erfahren
Sie mehr Uber

Bestellschluss: unser Lammfleisch:

2. April, 12 Uhr -

| FUR FORELLE GILT:
Bestellschluss: 09.04.

-richter.de/standor-

www.fleischerei
te/zulieferer.html




SO GELINGT IHR OSTERLICHES MENU

Geschmorte Lammhaze
auf (Zomatemugo mit /Cartoééelré’sti & gebackener Rucchini

Zutaten (4 Pers.):

Gianzer Lammyiicken mie Filet
in "Portweinsofoe, mit gegrilléem Paprikagemiise & Salbeikartoffeln
Zutaten (4 Pers.):

MNé . \l 7 b
% LAST MINUTE‘-IDEE FUR DIE OSTERTISCHDEKO

Eine (Stoff-)Serviette zu einem Dreieck falten und von der Spitze her aufrollen. Diese um ein ge-
/. kochtes oder ausgeblasenes Ei legen und oben mit einem Bindfaden zusammenbinden. Ein klei-
~ nes Blimchen (wahlweise getrocknet) hineinstecken und die Ohren ein bisschen zurechtzupfen.
| AbschlieRend das Ei mit einem niedlichen Gesicht oder Muster versehen. Auf dem Teller
platzieren - fertig! Wir wiinschen lhnen ein schénes Osterfest und guten Appetit.




